VYZVA

na predloZenie cenovej ponuky pri zadavani zakazky postupom podl’a § 117 zdkona ¢&. 343/2015
Z. z. 0 verejnom obstaravani a o zmene a doplneni niektorych zakonov v zneni neskorsich
predpisov a pokyny na vypracovanie ponuky
(d’alej len ,,vyzva*)

1. Identifikacia verejného obstaravatel’a:
Verejny obstaravatel’ podl'a § 7 ods.1, pism. d) zakona

Nazov organizacie: Hotelova akadémia, Stefanikova 28, Humenné
Sidlo organizacie:  Stefanikova 28, 066 01 Humenné

Zastupeny: Ing. Mariana Chudikova
ICO: 17078393

DIC: 2021217231

Kontaktna osoba: ~ Mgr. Katarina Gnipova
e-mail: skolahahe@gmail.com
Telefon: 057/7755144

2. Sposob vzniku zavizku: na zaklade zmluvy a naslednej fakturacie
3. Nazov predmetu obstaravania: Dodanie misa a midsovych vyrobkov

4. Slovnik spolo¢ného obstaravania (CPV):
15110000-2 - Miso
15130000-8 - Mésové vyrobky

5. Opis predmetu obstaravania:
Specifikacia predpokladaného mnozstva a druhu misa a masovych vyrobkov je v prilohe, ktora je
suéast’ou tejto vyzvy a zaroven sluzi ako kritérium na vyhodnotenie ponuky.

Dodané méso a mésové vyrobky musia spiiiat’ vietky hygienické poziadavky a nalezitosti, ktoré
uklada EU a zakon 152/1995 Z. z. o potravinach v zneni neskorsich predpisov. Prednostne bude
preferované miso slovenského povodu.

6. Cena:
Predpokladana cena za cely predmet zakazky: 11 400,00 EUR vratane DPH.

Cena za dodany tovar musi obsahovat' vSetky naklady uchadzaCa, vritane dovozu misa
a misovych vyrobkov minimalne jedenkrat do tyzdiia a prepravnych obalov (paliet, prepraviek).

7. Rozdelenie predmetu: NIE

8. Moznost’ predlozenia variantnych rieSeni: NIE

9. Trvanie zmluvy alebo lehota poskytovania sluzieb: od 01.11.2020 —do 31. 10. 2021
10. Lehota viazanosti poniik: do 31. 10. 2020

11. Lehota na predkladanie ponik:

*» lehota na predkladanie ponik je do: 20.10.2020, do 12:00 hod. Cenova ponuka musi byt
dorucena verejnému obstaravatelovi osobne, postou, alebo v elektronickej podobe do e-
mailovej schranky verejného obstaravatela skolahahe@gmail.com v stanovenej lehote.
V pripade dorucenia poStou musi byt ponuka v stanovenej lehote dorucend verejnému
obstaravatelovi. Datum postovej peéiatky nie je rozhodujuci. Po uplynuti lehoty na podavanie
pontk nie je mozné predlozené ponuky odvolat. Ponuky po predlozeni nemozno menit
ani dopliiat’. Po uplynuti lehoty na predkladanie ponuk je zmena alebo doplnenie ponuky
vyligené. Pripadna oprava zrejmych chyb a nepresnosti, ktoré vznikli pri vyhotoveni ponuky je
mozna aj po uplynuti lehoty na podavanie ponuk;

= adresa, na ktor(i sa maji ponuky dorucit je uvedena v bode 1 tejto vyzvy;

» ponuky sa predkladaju v slovenskom jazyku a v mene EUR;

» obalka musi byt zretelne oznalena napisom ,,Obstaravanie — neotvarat’“, heslom
obstaravania ,,Miso a misové vyrobky*, ako aj obchodnym menom a sidlom obstaravatela
a uchadzaca.

12. Podmienky ucasti uchadzacov:
Podmienky G&asti uchadzacov vo verejnom obstardvani tykajice sa osobného postavenia:



Uchadzaé musi pre splnenie podmienok tohto obstaravania predlozit’ originalne doklady alebo kopie
nasledovnych dokladov: doklad o opravneni podnikat’ deklarujici opravnenie poskytovat’ tovar,

ktory je predmetom obstaravania.

13. Kritéria na hodnotenie ponuk:

Najniz8ia cena za cely predmet zékazky. Ponuknuta cena spolu vratane DPH nesmie prekroit
stanoven predpokladant cenu (vratane DPH) v bode 6. tejto Vyzvy.

14. Podmienky financovania:
Predmet zakazky sa bude financovat’ z prostriedkov rozpoctu verejného obstaravatel’a. Platba za
plnenie sa bude realizovat bezhotovostnym platobnym stykom, po dodani tovaru, na zaklade
predlozenych faktar. Fakturacia bude zvlast pre $kolsku jedalen a zvIaSt pre $kolsku reStauraciu
Siesta. Lehota splatnosti faktar nesmie byt kratsia ako 14 dni odo diia doru¢enia do podatelne
verejného obstaravatela. Cena, uvedena v podpisanej zmluve, je zavédzna pocas celého obdobia
dodavok tovaru.

15. Typ zmluvy: Kuapna zmluva podla Obchodného zakonnika.

16. Dopliiujiice informacie:

1) Spdsob vyberu najvhodnejsej ponuky: Verejny obstaravatel vytvori 3 &lenni komisiu na
vyhodnotenie ponuk.

2) Lehota na oznamenie vybranej ponuky: Verejny obstaravatel oznami uspe$nému uchadzacovi
vysledok v lehote do 5 pracovnych dni od zasadania komisie na vyhodnotenie ponik.

3) Verejny obstaravatel uzavrie zmluvu s tym uchadzatom, ktory splnil vSetky podmienky ucasti
a pontikol najniz8iu cenu na poskytnutie tovaru. Vitaz bude o svojom vitazstve upovedomeny
pisomne a zaroveii bude vyzvany na podanie navrhu zmluvy.

4) Verejny obstaravatel’ do 5 pracovnych dni od zasadnutia komisie na vyhodnotenie ponik
upovedomi pisomne G€astnikov obstaravania, ktori v obstaravani neuspeli, ze ich ponuka e
neaspesna.

5) Verejny obstaravatel’ si vyhradzuj
zrusit' v pripade ak:

e ani jedna z predlozenych ponuk nebude zodpovedat’ poziadavkam stanovenym v tejto vyzve;
e sa zmenili okolnosti, za ktorych bolo toto obstaravanie vyhlasené;
[ ]
[ ]

e pravo menit’ podmienky obstaravania alebo obstardvanie

ponuka uchadzacov bude vyssia ako predpokladana cena obstaravania;
nebude predlozena ani jedna ponuka.
6) Uchéadzagi nemaju narok na nahradu nakladov spojenych s u¢ast'ou na tomto obstaravani.
7) Verejny obstaravatel si vyhradzuje pravo odmietnut’ vietky predlozené ponuky. ;
HOTELO\!IK AKADEMIA
ETEFANIKOVA 26
V Humennom, dita 12. 10. 2020 Of}‘ 01 HUMENNE
/i

Ing. Mariana Chudiko
riaditel’ka kol



Hotelové akadémia, Stefanikova 28, Humenné 066 01

Priloha

k vyzve na predloZenie ponuky pri zadavani zakazky postupom podl’a § 117 zakona ¢.
343/2015 Z. z. o verejnom obstaravani a o zmene a doplneni niektorych zakonov
v zneni neskorsich predpisov na dodanie tovaru —
»Miisa a misovych vyrobkov*

ST Cena za Cena
P. & Druh miisa, misovych Predpokladané lrv %6z kgv€s spolu
vyrobkov mnozstvo v kg DPH s DPHv
DPH €
1. | Bravéové karé bez kosti KU 173
"% Brav&ové plece bez kosti KU 165
3. Bravcova krkovicka bez 68
kosti
4, Bravéové stehno bez kosti 916
KU
0. Bravcova pecen 56
6. Hovédzi krk bez kosti byk 11
7. Hovédzie kosti Spikové 17
8. Telacie stehno KU 40
9. Hovédzie predné rebro 4
10. | Hovédzia zadné stehno byk 106
KU
11. | Hovéddzia svieCkova byk 14
12. | Udena slanina bez koze 31
13. | Klobasa obsah méisa min. 24
70%
14. | Anglick4 slanina 6
15. | Rusnacka klobasa 5
16. | Bratislavské parky 41
17. | Viedenské parky 157
18. | Udené lahodkové karé 30
19. | Udené $unka bez kosti 4
20. | Udena krkovicka bez kosti 14
21. | Sedliacka Sunkova salama 4
22. | Sunkova salama 30
23. | Mikka salama Parizer 32
24. | Udené rolované plece 13
25. | Prazska Sunka 4
26. | Dusena Sunka obsah mésa 82
min. 80 %
27. | Debrecinska Sunka 3
28. | Nitran salama 10
| 29. | Moravské miso 16
30. | Vysocina salama 90
31. | Cingovska salama 162
28. | Jemna mikka saldma 23
|SPOLU 2351 |

V Humennom 12.10.2020

HOTELOVA AKz* - ..

STEFANIKO!

066 01 HUN-

- Ing. Mariana Chudikova
riaditel'ka skoly

TR




